
50 -- - 

verwendeten. Anscheinend haben Kiss und Gerendus als Vergleichs- 
losung Wasser verwendet. Sie setzten dem Chromat O,O5-n. K:tlilauge 
zu. Wir konnten feststellen, dass das Chromatspektrum zwischen 
215 und 22.5 mp unabhangig davon ist, ob man 0,001-n. oder 0’01-n. 
Lauge verwendet, das heisst, dass die ersterc hereits gendgt, die I3il- 
dung von Bichromationen geniigend zuriickzudrangen. Fin d : ~  kurz- 
welligste Stuck vermendeten wir dann 0,001 -n. Lauge. (1% antlcrnfalls 
die erhebliche Absorption der Laugel) eine cntspreclientle Erhohung 
der Expositionszeit bedingt h%tte2). 

Fur Eichzwecke in1 kurzwel l igen  Gebiet eignrt sich auh den 
obeii angefuhrten Griinden die Chromatkurx vie1 brsser als die 
Pikratkurve. Wir geben deshalb nicht niir die Kiirve (vgl. Fig. 1 )  
sondern auch in einer Tabelle die Werte r o n  log P fur nindc: Werte 
von IllL. 

Zurich, Phyaikalisch-Chemisches Institut ( l ey  I’niversitiit. 

5. Reeherehes SUP l’amidon IX. 
DBgradation par la P-amylase et loi d’aetion des masses 

par Kurt H. Meyer et  J. Press. 
(27. XII. 40.) 

Au cows de nos recherches sur la d4gradation des constituants 
de l’amidon par la P-amylase, nous avons P t P  port& h examiner 
d’une maniPre spstBmatique l’influence clue poumit avoir la con- 
centration du substmtum et celle du ferrnent sur l a  vitesse tle la 
d4gradation. La prPsente note se rapporle B ces reehcrches. 

Plusieurs travaiix ont d4j& P t B  consacrPs R l’btutle de ce probl&rne, 
notamment par Hen9*i3), Philochr4), Shwninsi et WcrIkev5), Eirler et 
Svanberg6), Lue rs  et Wasmand7). Ces auteurs ont tmvaill4 cepertdant 
avec de l’amylase de malt, c’est-a-dire avec un niblange d’amylases 
o( et  8, de sorte que leurs r4sultats ne pernicttent pas de r4soudre 
les questions pos6es plus liaut. Nous awns  effevtuP des sbrics tl’cwwis 
en faisant varier 1s concentration de l’cnzymc 21, contentr ;I t’ ion con- 
stante du substratum, ceci pour diverses concent rat ions tl’arnidon. 
- - 

l) Vgl. Fussnote 2 Seite 49. 
2 )  In der Figur sind diese Punkte mit Iireuzen, the init 0.01-n. Laugr mit lireisen 

3, V .  Henrz,  These Paris 1903. 
4)  Ch. Phzlochp, J. Chim. phjs. 6, 212, 355 (1908). 
j) H .  C. Shernzan et  J .  A. T a l k e r ,  Am. SOC. 39, 1476 (191i). 
6 ,  H .  v. E u k r  e t  0. Sunnberg, Z. physiol. Ch. 112, 193 (1921). 
7 ,  ff .  Luers  e t  TT’. Wnsmund, Permeritforschunq 5, 169 (1921). 

bezeichnet und man siehtt, dass beide Arten von Punkten auf einer Kurvc. lieytm. 
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Comme l’amidon naturel, n’ayant subi aucune altkation chimique, 
et ses constituants ne donnent que des solutions instnbles et presentent 
le phenomkne du vieillissement rendant difficile une dktermination 
prkise de vitesses de riiaction, nous avons utilise comme substratum 
pour les premiers essais fondamentaux, un (( amidon soluble selon 
Zulkowski 1) (de la maison Xchrring-Kahlbaum). Sotre Pchantillon 
donnait des solutions limpides dans de l ’ e a ~ ;  une solution riicente et 
une autre, vieille de trois semaines, etaient dkgradees k la meme 
vitesse par les m6mes quantitds de ferment: 1s solution ne vieillissait 
done pas (cf. essais Nos 9 et 18). 

L’enzyme a B t B  prepare selon les indications donniies dans le 
m@moire VIIIl), priicipitii par I’alcool et dissous k environ 2 % ;  
quelques gouttes de cette solution ont Bt6 pesiies et introduites dans 
la solution d’amidon de la manikre d4crite plus loin. Dans tous nos 
essais, la reaction a 6th  d’ordre zero: jusqu’i un taux de degradation 
de 35-40 %, la quantitd de maltose f0rmP.e par unit+ de temps restait 
constante. 

Aux concentrations &levees en amidon (0,6-1,4 o(,), cette consta- 
tation ne permet pas de tirer des conclusions partivuli6res; en effet, 
comme nous en ferons la remarque tout a l’heure. la vitesse’ de la 
reaction est dans ce cas pratiquement independante de la concentra- 
tion du substratum si bien qu’une certaine diminution de la con- 
centration de ce dernier ne saurait la modifier. Mais nous avons pu 
constater la meme allure d’ordre zero de la reaction aux concentra- 
tions plus faibles en amidon, auxquelles cette conventration a unc 
influence marquee sur la vitesse (essais 10 k 1 7 ) :  iai, nous pouvons 
tirer la conclusion que jusyu’a un degr6 d’hydrolyse de 30-40 yo, 
1s concentration des groupes terminaux ne subit pas de variation 
(cf. le memoire VIII). 

Dans le tableau suivant, on trouvera les valeui*s du quotient V 
representant le rapport: vitesse de reaction v k la (.oncentration du 

Tableau 1. 
v/H - V, en fonction des concentrations du ferment e t  do l‘amidon. 

Concentration 
de l’amidon 

-~ 

Concentration du ferment 
-0,4 - 0,2 I -o,i 

~~ ~~ 

l) Helv. 23, 1465 (1940). 

Q,2 
0,1 
0,05 

0,026 0,028 
0,022 

I 0,013 
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ferment E;  la vitesse cle reaction est mesurbc par la quantitP d’hytli-ate 
de maltose, exprim& en grammes, form& tlans 100 cm3 par minute. 
La premiere ligne indique les concentrations du ferment, la, prernikre 
colonne celles de l’amidon (en gr. C,H,,O, par 100 em3). 

Ce tableau montre qu’i concentration constante de l‘amiclon, 
le quotient V reste constant; en outre, on y \-oil, qu’aux concentrations 
4levPes de l’amidon, V tend vers une limitc. L’existence tie cette 
(( valeur-limite )) s’explique si on suppose qixe lc  ftvr?ztnt forme unp 

combinaison d’addition avec le substratum, combinuison m Pquilibrt 
de dissociat ion avec le Jerment libre et le substraturn libre et s(’ dehmposant 
lentement e n  produits de de’gration et en ferrnrjbt. Uans ce cas, la ron- 
centration v‘ de la (( combinaison intermBdiaire )) est proportionnellr k 
la vitesse de rPaction v = v’k. En  pr6senc.e d’un euc& d’amidoii, la 
dissociation en est entravBe et  la totalit6 du ferment se trouvc trans- 
form4e pratiquement en cette combinaison, si bier] qu’une nouvellc 
addition d’amidon n’a plus d’effet sur la vitesse de la, dbgradation. 

quantitative de nos rbsultats, nous suivons l’exposb de H e w i  et sur- 
tou t  celui de Nichaelis et Menteml)  ; 1’6tude hien conriuc de l’inve~~siori 
du saccharose par l’invertine faite par ces tlerriiers autcurs intliquo 
la voie B suivre pour le traitement de ce problbme. 

Si A signifie la concentration initiale de l’amidon, 11: cclle initialr 
du ferment, v‘ celle de la combinaison d’addition, ct partant A-T‘ 
et E-v’, respectivement les concentrations Pquivalcntes de l’aniidon 
et du ferment Q l’Btat d’kquilibre, et si K5 indique la constante de 
dissociation, on pourra Btablir pour une combinaison de ferment et 
d’amidon en itquilibre de dissociation la relation suivante : 

E n  appliquant la loi d’action des masses h l’interpr6t. c1 t’ 1011 

(A- v’) (32- v’) 
v’ 

= K, ~ _ _ _ _ _  

Comme A est trBs grand par rapport ii IT’, on peut dans ce cas 
remplacer A-37‘ par A, ce qui donne: 

I1 r6sulte immddiatement de ces Pqnstions clue 1-1 E doit &re 
constant pour une concentration d6termini.e et constante de l’aniidon, 
rksultat qui d6coul:tit d6jB de nos expkriences. En reprbsentant V 
en fonction de log A, ont doit obtenir unc cwurhe en s en applit.ation 
de la relation mathPmatique Btablie entre ees deux grandeurs ( ( (  courhe 
de rPsidu de dissociation 1)). Comme le moritre la fig. 1, c’est effcctive- 
ment le cas. Aux valeurs croissantes de log A, V tent1 vers line limite 
correspondant B la transformation int6grale clu ferment en combinai- 

l) L. Uzchaelis et 11. L. Xentcrr ,  Biochem. %. 49, 333 (1913). 
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son d’addition non dissoci6e. La valeur obtenue pour 1,4 yo d’amidon 
s’6carte quelque peu du trace de la courbe, pour des raisons que nous 
n’avons pu Blucider. La valeur-limite permet de dkterminer a quelle 
concentration du substratum juste la moitik de la twmbinaison inter- 
m6diaire est dissocibe, ce qui rend E-v’ Pgal a v‘. Cette concentration 

0,07 

@ Amidon soluble lzulkwusky) 

0 06 X Amylose de mas .. 

Amylose de pomme de terre 

0,05 ’ 6 Glycogene de fone 

6 Glycogene de modes 

0 04 

0,03 . 

0.02 ’ 

log Conc en ‘’IO -1.3 - 1  0 -0.7 -0.4 -0.22 0 l!l5 0 . 3  0,55 

Conc 005  01 0 2  0 4  0 6  1 1.4 2.2 3.7 

Fig. 1. 

est reprksentde par l’abscisse du point d’infleuion, qui correspond a 
la moitid de la valeur limite de V. En introduisant cette valeur dans 
1’6quation (l), on obtient A = Ks,  c’est-a-dire que cvtte valeur parti- 
culidre de A est &gale a la constante de dissociation de la combinaison 
ferment-substratum. Comme poids Bquivalent du substratum, c’est- 
a-dire de l’amidon, il y a lieu d’adopter le poids de la fraction d:amidon 
qui contient un groupe entrant en rkaction avec le ferment, soit un 
(( groupe terminal 1). Dans l’amidon de pomme de term, nous en avons 
un pour 20-25 restes de glucose; le poids Bquivalrnt s’dtablit par 
consBquent a -4000 (rapport6 B C,H,,O,). Le point d’inflexion 
correspond a une concentration de l’amidon de 0,3 gr./100 em3, soit 
a une solution n/1300; la constante de dissociation dtx la combinaison 
d’adtlition groupe terminal-b-amylase s’dtablirait alors 21, 

LLiiers et Wusmund avaient adni:s dans leurs essais an  poids mo16- 
culaire du substratum de 1500 ; ce chiffre donne la ’7. aleur de 

tandis que ces auteurs avaient t r o u d  avec un m6lange des amylases 
O( et p le chiffre de 0,00032. 

Inhibition par le maltose: Le maltose form6 fixv du ferment et 
entrave ainsi le progrh de l’hydrolyse; dans une solution d’amidon 

K, = 0,0008. 

K, = 0,002, 
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de 0’6 yo, nous constatons un abaissement de la vitesse de dPgradation 
d’environ 20% par auite de l’addition de 0,6% clr maltose (essais 
19 et 8). Ce phhomkne Btait du reste dkjh connu. 

De’g’gradation de l’amylose. 
Aprks ees essais qui ont servi de point, de dkpart, nous arons 

poursuid nos recherches sur l’amylose ehirni quement non altkr.4. 
Pour extraire I’amylose, l’amidon de mnis a PtP trait4 par dcl 

I’eau B 70° et l’amidon de pomme de terre par de l’eau 2i GOo. Les 
amyloses se sPparent de la solution par cristallisation, ap rh  quelques 
semaines; les propribt 6s chimiques et physiques des deux prodixits sont 
les m h e s  ; exemples : leur viscositP et leur teneur en groupex teriniri a m .  

Pour exclure l’effet du vieillissement pentlalit la tllPgrad. ( I  t’ ion 
enzymatique, nous avons utilish des solutions alcalines diliides, 
fraichement pr6par;rBes ; ces solutions ont porthes b un pR dr 4’8, 
avant l’addition de l’eneyme. Les r6sult:bts obtcm~s sont donnhx 
dans la fig. 1 et dans la partie expPrimentsle. 

Ces deux amyloses montrent le meme comporternent vis-h-vis 
de l’smylase. Pour obtenir la m6me vitesse V, il faut clue la co~iceii- 
tration de l’amylose soit 1’5 fois celle de l’amidon tle ZzrZkotesk?/. 
Ce rhsultat est inattendu; on pouvait prkvoir une diffPrence plus mar- 
quGe entre l’amidon et l’amylose, &ant donnP que l’arnylose ne con- 
tient que des groupes terminaux d’une mame (pantit6 tl’arnidon. 

Malheureusememt, la valeur limite de V ne petit pas etrf. dP- 
termin&, car au-dessus d’une concentral ion dc! 1 yo d’amylose, 
l’aggrdgation (vieillissement) iritervient trop rapitlrment et rend la 
mesure exacte impossible. Selon toute probsbiliti., on peut supposer 
d’aprks l’allure de la courbe (11)’ que la valeur limite Clc V est la 
meme que pour l’arnidon soluble. Dans ce Gas, une concentration de 
0’5 gr. d’amglose correspond B la moiti4 de la valeur limite (point 
d’inflexion). Pour un poids moldculaire de .50 000, on a une solution 
normale de 1/10 000 et ceci signifie en meme temps, &ant donn6 que 
l’amylose ii’est pas ramifi6, que la concentration rst kquinlent e. La 
constante de dissociation de la combinaison intermediaire enzyme- 
amylose est done er;timBe B K -- 0,0001. Elle est done beauc~oup plus 
petite que celle de l’amidon soluble. Cependmt, nous ne dbsirons 
tirer cette conclusion qu’avec toute rhserve. 

Par  t i e  e x p 6 r i ni e 11 t a 1 e .  
PrCparations des solutions d‘aniidon de Zulkox,sk!y: 
A partir d’une solution initiale d’amidon A 2 , 3 O $  on fait dcs prises de telle manit+ 

qu’on arrive aux concentrations finales suivantes: 1.4O(,, lo/”, 0.6yG, 0,4%. 0.2”, . O , l % .  
e t  entin 0,05%. 

Dans chaque essai, on laisse la prise en prkcnce de 1.5 crn3 SaOH 2-n. pen- 
dant 10 minutes. On neutralise la soude par 15 om3 CH3COOH 4-n. 

Le volume est complete presqu’8 100 om3 dam un balloii jaugd. 
On  laisse la solution prendre la temperature de 35” au thcrniost<lt. 
Puis on ajoute l’eiizyme de la fapon suivante: 
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Tableau 2. 
Action d e  la P-amylase stir Pamidow soluble. -- 

Hydrate 
e maltose 
form6 

Conc. 
l'amidon 
en gr. 
pour 

100 cn13 
de sol. 

Conc. 
'enzyme 
en qr. 
pour 

100 cm3 
de sol. 

E 

0,405 

__ ~_ 

~- ~ 
~~~ 

~ ~~ 

0,192 

~ ~~ 

0,125 

~~ 

0.416 

~_ 

I cm3 

pour 1 hydrolysCl = ' 
100 em3 I I 

5 
10 
15 
30 

2,2 
4,4 
6,5 
830 

0,13 
0,26 
0,39 
0,49 
0,095 
0,19 
0,33 
0,465 

-~ 

9,3 
18,6 
27,9 
35,O 

6 3  
13,s 
2 3 3  
33 

0,064 
0,064 
0,064 
0,040 

0,066 
0,066 
0,057 
0,054 

7,5 
15 
30 
45 
1 3 
30 
45 
76 
5 

10 
15 
30 

~~ 

1,6 

5,5 
7,65 

2,0 
490 
5,0 
7 $0 
2.45 
499 
6,95 
8,3 

1,s  
3,6 
6,66 
8.3 

3,2 

~~ 

~~~~ 

0,12 833 
0,24 17,2 
0,30 21,5 
0,43 30,5 
________ 

0,064 
0,064 
0,053 
0,046 
0,070 
0,070 
0,067 
0,041 
0,070 
0,070 
0,064 
0.054 

~ 

0.146 
0,29 
0,42 
0,51 
0,11 
0,22 
0,405 
0,505 

0,095 
0,19 
0,285 
0,43 

~~~ _ 

- 

14,s 
29 
42 
51 
I1 
22 
40,5 
50.5 

~- ~- 
0.210 7,5 

15 
30 
45 
15 
30 
45 
75 

-~ 
1 935 

19 
28,5 
43 
22,5 
45 
50 
52 

-~ 

0,069 
0,069 
0,069 
0,062 

5 
10 
1.5 
30 

15 

~- 
7.5 

0,135 
0.27 
0,30 
0,31 

0,064 
0,064 
0,047 
0,024 

0,6 0,206 0,095 
0,19 
0,28 
0,30 

16 
32 
47 
50 
15 
30 
45 
50 

-~ 

0,0615 
0,0615 
0,045 
0,032 
0,0635 
0,0635 
0,0635 
0,042 

30 4,6 

15 1,5 
30 3,0 
45 1 4,5 
75 1 5,0 

5 1,5 
10 1 3,0 
15 3,25 
30 3,35 

45 5,0 
~~ 

~ 

0.6 

_. 

0.4 

0,0945 

0,387 

0,09 
0,18 
0,27 
0,30 

0,09 
0,18 
0,195 
0,20 

-~ 

2 2 3  
45 
49 
50 

0,047 
0,047 
0,034 
0,017 -- 
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Tableau 2 (suite). 

18 0,6 1 0,097 1 1: 
30 

1 45 
I 

Conc. 
d’amidon 

1.5 0,011 I 15 ’ 0,062 
3 0,18 I 30 0,062 
4,5 ~ 0,27 ’ $5 0,062 
5,15 0,31 1 52 0,043 

- _  - ~ - - ~  

I b e  sol. 

I 

Conc. 
[’enzyme 

en gr. 
pour 

100 cm3 
de sol. 

F, 

0,215 
- -  ~ 

0,0i4 

- -- 

0,380 

0,187 

0,114 

~~ 

0,092 

-_-_ 
0,094 

Temps 
en 

min. 

~~ 

t 

7 3  
15 
30 
45 
15 
30 
45 
75 
5 

10 
15 
30 

15 
30 
45 

- 

-~ 

- .___ 

7 3  

15 
30 
45 
75 
10 
20 
30 
60 
5 

10 
15 
30 

__- 

-~ 

om3 
KMnO, 
0,l-n. 
pour 

10 em3 
de prise 

0,30 

~~ 

Hydrate 1 
omaltose ~ 

form6 ~ “6 s . 
pour / hydrolye6 6.3 

100 om3 I 
en gr. 1 

X I  
--I__- 

I - v -  

0,156 I 39 0,043 
0,078 1 19,5 0,043 

0.195 49 0.030 
0,21 1 52,; 
0,06$ I 17- 
0,136 I 34 
0,17 42 
0,20 50 

0,10 50 
0,105 ~ 52,5 

-- - 

0.050 I 25 

0,045 
0,09 
0,095 
0,10 
0,048 
0,086 
0,105 
0,l l  
0,020 
0,040 
0,042 
0,048 
0,0063 
0,0126 
0,017 
0,0:8 

- - - - ~  

-___ 

- 

0,022 

0,048 
0,040 
0,028 
0,026 
0,026 
0,018 
0,010 

0,032 
0$)17 
O,o I 2 

0,048- 

___ __ 

,o:ra 

- 
0,028 

48 0,w3 
52.5 0,0205 
55 0,013 

30 0,022 
12  0,015 

20 0,022 

48 0,0087 
~~ 

j2,6 0,013- 
25,2 . 0,013 
33 0,012 
36 0,0064 

Empkchrment de I’hydrolyse enzyniatiqur par I c  maltose: addition dr 25 I T ~ ~  

contenant 0,53 gr. de maltose. _ _ _ _  -_ - _. --- - - ~ - -- 
0,0995 i 15 1,3 0,078 13 O,( I52 

30 2,B 1 0,156 ‘76 I O,(l52 
0,234 39 0.032 
0.290 28 ’ 0,039 I 3,9 1 45 

1 75 I 4,s 

*) dans I’essai No  16, on a fait l‘analyse s i x  des prisei de 20 cm3. 
**) dans l’essai N ”  17, on a fait I’analyse snr cles prism de 50 em3. 

19***)1 0’6 
~ 

- 1  ~. 

***) dam I’ossoi No 19, on a fait l’analyse sur d e  prism dr 3 cm3. L‘essai A blanc. 
donnait 4,5 om3 KMnO, 0,l-n. dii B la presence du nraltose. 
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Au rnoyen d'une pipette qu'on pkse avant e t  aprks l'usage on introduit 4, 8, ou 16 
gouttes de b-amylase dans un petit entonnoir B robinet ou mieux sur un verre de montre. 
On verse l'enzyme dans le ballon jaugC contenant la solution d'amidon d'un seul coup; 
on lave l'entonnoir ou le verre de montre avec un peu d'eau de telle fapon que le niveau 
atteigne exactement le trait de jauge dans le ballon jaugC. 

A ~ concentration en gr. d'amidon pour 100 em3 de soliition 
E ~~ gr. d'enzyme pour 100 em3 de solution 
X ~ gr. hydrate de maltose hydrolysB pendant le temps ~ t 

- 

234 
2,5 

098 

~ _ _  

Ddternzirzntzorz de l'actiaitd de l'enzynze 
L'enzyme a Bt6 prhcipit6 e t  puis redissous dans l'eau. 1 cin3 de cette solution est 

dilu6 avec 24 em3 deau.  Une prise de 1 cm3 de cette dernikre solution donne 27,5 mgr. 
maltose1). 

Preparation des solutions d'amylose : On dissout la quantit6 d8siri.e d'amylose 
dans 15 em3 de NaOH 2-n. dans un ballon de 100 em3 jaug6; on porte la solution B 35" 
dans un thermostat, puis on ajoute 15 em3 de CH,COOH 4-n. ayant aussi la temp6ra- 
ture de 35" et en m6me temps qu'on ajoute l'acide, on laisse tom ber un petit godet con- 
tenant l'enzyme. La solution d'enzyme Ctait la mBme qu'on avait utilisCe pour les essais 
antCrieurs. 

0,144 
0,148 

0,048 

Tableau 3. 
Action de  la B-anzylase sur l'anzylose de nzci'is. 

Cone. 
damylose 

Essais en gr. 
pour '" 100 em3 

l a  

1 ~ 1,o 

I 

3 I 0,236 

Cone. I 
I'enzyme Telnps 

en gr. en 
pour ~ min. 

100 em3 

0,402 ' 5  
1 10 

15 
30 

~~ - 
I 

0,375 2,5 
5 

1 I 0  
~ 30 

~ -. 
I 

0,38 1 5 
10 
15 
30 

0,384 I 2,5 
5 

1 10 
' 30 

cm3 I gr. 

071-n. 1 forme 

! Hydrate % 
KMn04 Ide maltose hydrolysi 

12 
18,5 
23 
25 

834 
16,8 
33,6 
34,4 

20,3 
40,6 
50,s 
59,3 

18 
36 
72 
78 

v 
0,060 
0,046 
0,038 
0,021 

~~~~_ _ _ _ _ ~ ~  

0,038 
0,038 
0,038 
0,013 

0,025 
0,025 
0,021 
0,012 

0,019 
0,019 
0,019 
0,0067 

1) Voir mhthode: Helv. 23, 1471 (1940). 
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Tableau 4. 
Action de la B-amylase sur l‘amylose de pornme de terre.  

- 

~~ 

(Conc. de Conc. 1 
d’amy~ose $enzyme Temps 

1 

2 

0,65 0,039 
1,3 0,078 
2 (412 
4 0,24 

08 0,048 
1,l ~ 0,066 
2,2 ~ 0,13 

- ____ 

0,4 ~ 0,024 

9,76 1 0,037 
1 9 3  \ 0,037 
30 0,o”‘i 
60 0.01!) 
11,4 1 0,023 

31,4 0,016 
22,s ’ 0,023 

62 0,OIV 

Genbve, Laboratoires de Chimie inorganiqiie 
et organique tie l’Universit6. 

6. Reeherehes SUP l’amidon X. 
La degradation du glycogene par la @-amylase 

par Kurt H. Meyer et J. Press. 
(27. XII. 40.) 

Nous avons exarmin6 la dkgradation du glycogirne par la @my- 
lase d’aprbs la mktliode dBcrite dans notre prPcPdent travail. S o u s  
avons utilisB la solution d’enzyme que rioiis avons employke dans 
nos recherches sur l’amidon soluble et sur 1’:rmglose. Deux glyeo, crews ‘ 
diffbrents Btaient B notre disposition, tous les tieax prbparbs d’:ipr&s 
la m4thode de Briicke, le glycoghne extrait tlu foie de bwuf (prbparP 
par Hoffmann-La Roche) et le glyeogbne de Jfc.rck rxtrait des moules. 
11s se sont comportkij d’une fagon identique lors des essais dc. dGgrada- 
tion. Avec une forte concentration d’enzxme, on peut arriver :I, une 
&gradation de 45 ”/b avw formation de 55 (yo de dextrine r6sitluelle. 

Ides prGparations de glycoghe se clissolvenl facilement dans 
l‘eau et la solution reste lPgkrement trouble. Elks ont ht4 attaquBes 
excessivernent lentement par la  ,!I-amylase. Si l’on rend la solution 
faiblement alcaline et qu’on l’acidule ensuite, l’attaque se fait rtiguli6re- 
ment et on obtient t ies valeurs pour les vitesses initiales qui prorivent 
d’une facon eertaine yu’elles ne sont pas dues au hasard, ainsi que 


